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MENU
JAPON Y ESPANA SE ENAMORAN

2 DE JULIO 2026

Cocina a 4 manos con Masae (Restaurante Masae) y Victor Rodriquez (AMA)
Maridaje de vinos con Daniel Martinez (Onirico) y Mertxi Miranda (AMA)

Carpaccio de Chutoro: Finas Idminas de chutoro, trufa y sésamo (MASAE)

Brioche de ventresca de atun rojo, tzatziki y caviar (AMA)

Maguro Maki Especial: Lamina de atun rojo, ventresca picada y crema de aguacate (MASAE)

Atun, cerezas y Especial Conde de Benalua (AMA)

Surtido de makis
Hosomaki de atun rojo (MASAE)
Uramaki de atun spicy y salsa kimuchi (MASAE)

Oido de Almadraba

Carpaccio de oreja de atun rojo y alifio de almazara (AMA)

Surtido de niquiris
Niquiri de atun rojo macerado en kombu, gjo tostado y sésamo (MASAE)
Niquiri de toro flambeado (MASAE])
Niquiri de tataki de atun rojo y caviar (MASAE)

Atun, tomate de la abuela y huevo (AMA)

Carrillada de atun rojo glaseada, crema de patatas, AOVE y naranja (AMA)

Postre: Limon y coco

PRECIO 55 € POR PERSONA
MARIDAJE DE VINGS OPCIONAL 25¢



