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Aperitivos especiales

Tabla de jamén y quesos
Ensaladilla rusa ibérica

Aceitunas verdes fritas rellenas de queso feta

Rollito especiado de pluma ibérica

Mollete de carrillera y tartufata

Ochio con carne mechd ibérica, pepinillos y cilantro

zaytun

Entradas
Presa ibérica curada en hoja de olivo y mantequilla de AOVE

Brioche de AOVE con tartar mixto

Ensalada salmoén y rulo de cabra con salsa Kravalash
Tartar de trucha, citricos y "oleandesa”

Moretum quesos y besos, escabeche de setas y berenjena
Crogueta de aceituna Alorefia con tartar de salchichén.
Alcachofa confitada con jamdn, boletus y “oleandesa”
Albondiguitas de atun, coco y estragén

Minicachopo de ternerq, cecina y queso de cabra

Arroz "monte olivo" de perdiz roja y jamon

2500 €
6.50 €
450 €
550 €
450 €

350 €

1495 €

14,30 €

1200 €

16,50 €

14,00 €

10,50 €

14,60 €

930 €

960 €

1730 €
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elaios

Pescados
Rodaballo semi ahumado con fondo de mejillon

Bacalao confitado, callos y hummus de pistacho

Lubina con crema de apionabo y bullabesa de azafrdn

olea europaea

Carnes ¢
Hamburguesa ahumada con salsa césar

Pluma ibérica con salsa de 5 especias chinas y patatas
Presa ibérica a la sal negra con tempura de brocoli
Carrillera de ternera con mole negro

Lingote de Cordero Sequrefio con kale y patatas
Solomillo de Rubia Gallega con patatas al romero
Lomo bajo de Rubia Gallega con patatas al romero

Ribeye de vaca madurada con patatas al romero

Servicio de pan

LA COCINA DE

ARGA Y PICA

18,00 €
2130 €

220 €

16,50 €

1900 €
2360 €
2200 €
2395 €
28,00 €
3200 €

3500 €

180 €



POSTRES
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AOVE

Postres

Mix trufas de choco-AQVE
Chocolate blanco y matcha con helado de miel y romero

Tartorrija de manzana
Semi esfera de chocolates con mousse de arroz con leche

Brioche de algarroba con helado de chocolate y pimienta

Yogur de AOVE con mermelada de Amarga y Pica

LA COCINA DE

ARGA Y PICA

6.50 €

6.25 €

6.00 €

550 €

550 €

4,00 €



